
« vins sur

ZINC »



La Carte du ZINC

Les Vins « Tranquilles » 
De Vignobles en Terroirs

Les Vins Rouges
Les Vins Blancs
Les Vins « RoZés »

Les « Bulles »

Les Vins « Tranquilles »
Les Magnums (150 cl)
Les « DéZirées » (50 cl)

Les « Vins au Verre »

Les digestifs

Les « Zeaux » minérales

Les boissons chaudes
Et toujours les coups de cœur du moment de Bruno…
Certains vins sont produits en quantité limitée et peuvent être victimes de leur succès.
De ce fait, les millésimes peuvent changer en cours d’année. N’hésitez pas à nous demander 
conseil et plus d’informations sur les vins que vous aurez choisis.
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Les Vins Rouges AOP
(La Vallée du Rhône) (≈12,5 cl) 50 cl 75 cl

Lubéron « Grand Marrenon » 3,90 € 15,50 € 23,50 €
« Grand Marrenon » ( Marrenon, La Tour d’Aigues 84 )

Côte du Rhône « Parallèle 45 »                                                         27,00 €
( Jaboulet, Tain l’Hermitage - 26 )

Beaumes de venise 28,00 €
( Romain Duvernay, Travaillan – 84 )

Saint – Joseph « Le grand pompé » 39,00 €
( Jaboulet, Tain l’Hermitage - 26 )

Côte Rôtie « Guigal » 72,50 €
« Château d’ Ampuis » ( Ampuis - 69 )

Châteauneuf du Pape « Clos de l’Oratoire » 46,00 €
( L.Amouroux, Châteauneuf-du-Pape - 84 )

Corbières Boutenac « Domaine de Villemajou » 32,00 €
( Gérard Bertrand, Corbières Boutenac - 11 )



Les Vins Rouges AOP
(Le Bordelais) 75 cl

Margaux 2017 70,00 €
« Château Pontac Lynch » ( Margaux – 33 ) 

Saint Estèphe 2017 46,00 €
« Château la Commanderie » ( Saint Estèphe – 33 ) 

Haut Médoc 2016 37,00 €
« Mademoiselle L » 3ème vin du Château La Lagune

Graves 2018 34,00 €
« Château Haut Selve » ( St André de Cubzac - 33 )

Saint-Emilion Grand Cru 2019                                                                      45,00 €
« Château Puy-Razac » ( Saint-Emilion – 33 ) 

Pauillac 2017 45,00 €
« Fleur de Pédesclaux » ( Pauillac – 33 ) 



Les Vins Rouges :  Vallée de la Loire : AOP

(≈12,5 cl) 50 cl 75 cl

Anjou Villages Brissac « Les Pains Bénis »                  28,00 €
Domaine Ste Anne, (BRAULT - Brissac Quincé 49)

Anjou Villages Brissac « La Croix de Mission »  20,50 € 32,00 €
Domaine des Rochelles, ( Lebreton, Brissac Quincé – 49 )

Anjou Villages Brissac  « 4 Empreintes »        3,90 €        15,00 € 22,50 €
Château d’Avrillé, ( Biotteau, St Jean  des Mauvrets – 49 )

Saumur Champigny 25,50 €
Château de Targé, ( Pisani-Ferry, Parnay – 49 )

St Nicolas de Bourgueil « Le Haut Gagné »    3,90 €        15,00 € 22,50 €
V. Mabileau, ( Saint Nicolas de Bourgueil – 37 ) 

Chinon                                                                                                                 35,00 €
« Château de La Grille » ( Baudry Dutour )



De Vignobles en Terroirs
75 cl

La Bourgogne

Chassagne-Montrachet 45,50 €
« Bouchard Père & Fils » (Château de Beaune – 21)

Languedoc-Roussillon

Faugères « La Closeraie » 30,00 €
Bouchard, ( Alignan du Vent – 34 )

Côtes du Roussillon Village « Bila-Haut » 25,50 €
M. Chapoutier, ( Tain-l’ Hermitage - 26)

Terrasse du Larzac « Château la Sauvageonne » 46,00 €
Gérard Bertrand ( Saint Jean de la Blaquière – 34)

Pic Saint Loup « Exception »
Les déesses Muettes, ( Saint-Mathieu-de-Tréviers – 34 )          28,00 €

Côtes de Thongue « Camp del Gal »                                             28,00 €
Dom. La Croix Belle ( Puissalicon – 34 )



Les Vins Blanc   (≈12,5 cl) 50 cl 75 cl

Chinon « Le 100% Chenin » 3,90 € 15,90 €                 23,00 €
Couly – Dutheil, ( Chinon – 37 )

IGP Viognier « La Pioche » 3,90 € 15,50 € 22,90 €
Château de Gonas, ( J.C. Mas, Pézenas - 11)

VDP Sauvignon 3,90 € 15,00 € 22,00 €

Dom. Leblanc, ( Faye d’Anjou 49 )

AOC Côteaux du Layon                                           3,90 € 22,00 €
Dom. Leblanc, ( Faye d’Anjou 49 )

AOP Beaune                                                                                                                   45,00 €
Bouchard père et fils, ( Château de Beaune – 21 )    



Côtes de Provence 32,00 €
« M » de Minuty, ( Gassin-83 ) »

VDP Gris-Blanc 3,90 € 15,00 € 22,00 €
Gérard Bertrand, ( Pays d’Oc )

Rosé de Loire                                   3,50 € 14,50 € 20,50 €
Le Clos des Mailles, ( F. Ruiller, Brissac Quincé – 49 )

Cabernet d'Anjou 20,50 €
Le Clos des Mailles, ( F. Ruiller, Brissac Quincé – 49 )

Les Vins « RoZés » (≈12,5 cl) 50 cl 75 cl



Les « Bulles » AOC Flûte 75 cl

Crémant de Loire

« Clos des Mailles » Brut 4,20 € (≈ 12 cl) 25 €
ou « Dom. Ste Anne » Brut

Crémant de Loire « L’ Héritage »                                             29,50 €
« Dom. Ste Anne » Brut

CHAMPAGNE ESTERLIN 8,90 € (≈ 12 cl) 51 €
« Brut Eclat » ( Epernay - 51 )

CHAMPAGNE DRAPPIER 76 €
« BRUT NATURE » (Reims - 51)

CHAMPAGNE TAITTINGER 72 €
« Brut Réserve » (Reims - 51)



« MAGNUMS » 150 cl

Tous nos vins sont d’Appellation d’Origine Contrôlée ou Protégée hormis ceux indiqués « IGP » ou « VDP »…
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.

Saumur Champigny « Château de Targé »                                                       51,00 €
( Pisani-Ferry – Parnay-49 ) 

Anjou Villages Brissac « Les Pains Bénis » 50,00 €
Domaine Ste Anne, (BRAULT - Brissac Quincé 49)

Corbières « Castelmaure » 35,00 €
( Castelmaure – 11 )



« DéZirées » 50 cl
Chinon Blanc Le 100% Chenin « Couly-Dutheil » ( Chinon – 37 ) 15,00 €

VDP Sauvignon « Domaine Leblanc » ( Faye d’Anjou – 49 ) 15,00 €

IGP Viognier « La Pioche » , CHÂTEAU DE GONAS ( J.C. Mas, Pézenas-11 ) 15,00 €

VDP Gris-Blanc « GÉRARD BERTRAND » ( Pays d’Oc ) 15,00 €

Rosé de Loire « Le Clos de Mailles » ( F.Ruiller, Brissac Quincé – 49 )                             14,50 €

Anjou Villages Brissac « Château d’Avrillé » ( 49 ) 15,00 €

Anjou Villages Brissac « La Croix de Mission » 20,50 €
« Domaine des Rochelles » ( Lebreton Brissac Quincé 49 )

Saint Nicolas de Bourgueil 
« Le Haut Gagné » ( Mabileau, St Nicolas de Bourgueil – 37 ) 15,00 €

Lubéron « Grand Marrenon » ( Marrenon, La Tour d’Aigues 84 )  15,50 €

Chinon Blanc Le 100% Chenin « Couly-Dutheil »                                                                  3,90 €
VDP Sauvignon « Dom. Leblanc » 3,90 €
Côteaux du Layon « Dom. Leblanc » 3,90 €
IGP Viognier « Château de Gonas »                                                     3,90 €
AOP Rosé de Loire « Le Clos des Mailles » 3,90 €
VDP Gris-Blanc « Gérard Bertrand » 3,90 €
AOP Anjou Villages Brissac « Château d’Avrillé » 3,90 €
AOP St Nicolas de Bourgueil « Dom. V. Mabileau » 3,90 €
AOP Lubéron « Grand Marrenon » 3,90 €
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Les Vins au Verre (≈12,5 cl)



Les Digestifs
COINTREAU (spécialité locale) 7,90 €
COINTREAU « NOIR » (spécialité du coin d’à côté : 750 m. à vol « d’oiZeaux ») 8,90 €
« Irish Coffee » 8,90 €
Alcools blancs – 4 cl (Poire, Prune, « FramboiZe ») 7,90 €
Cognac VS, Calvados hors d’âge, Armagnac VSOP (4 cl) 6,50 €
Cognac XO, Armagnac XO 7,90 €
Menthe Pastille, Peppermint, Bailey’s… 5,50 €

Les « Zeaux » minérales
33 cl 50 cl 75 cl

Les Boissons Chaudes

Eau minérale plate 3,50 € 5,00 €
Eau minérale gazeuse 3,30 € 3,50 € 5,00 €

Café 2,00 €

Décaféiné 2,00 €

Café Crème 2,30 €

Thés, Infusions 3,00 €

Viennois, Cappuccino 4,90 €

Irish Coffee 8,90 €



Les « Zinformations »

Si vous n’avez pas terminé votre bouteille, demandez-nous votre 
« RaiZINC » : emballage vous permettant de ramener le restant de 
votre bouteille.

N’hésitez pas à nous demander conseil pour accorder vos mets avec les vins 
présents sur cette carte.

Consultez nos « Zardoises » pour les suggestions du moment, nos coups de 
cœur, nos découvertes…

Le « Z » est une lettre maîtresse dans notre restaurant le ZINC et c’est 
pourquoi vous la retrouvez dans beaucoup de mots mis à toutes
les sauces…
Vous voudrez bien nous «ZexcuZer» pour la gêne «occaZionnée».

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec 
qui vous voulez mais aussi avec modération !


